
GET IN TOUCH

Have a forgotten lullaby to share with the  botanicals? 
Send your thoughts into the ether:  

INFO@IBISENSA.COM

THE CREATIVE FORCE

Founder / Brand Owner 
Yvan Berthels  

WWW.YVANBERTHELS.BE  

STEP 1: BUILD THE FOUNDATION
Fill a tall, clean glass with a generous amount 

of ice, creating a sanctuary for the spirit. 

STEP 2: ADD A TOUCH OF THE MEDITERRANEAN
Pour 1 part (5cl) of gin, letting the sun-drenched 

botanicals greet your senses.

STEP 3: TOP WITH EFFERVESCENCE
Add 3 parts of superior tonic—it should 

elevate, not overwhelm.  

STEP 4: HERE’S WHERE YOU MAKE IT YOURS
Toss in fresh rosemary and a dusting of 

lime zest.

Aiming for a Mediterranean twist?  Garnish with an Ibiza-grown hibiscus blossom for a floral finish. 

Or are you feeling bold? Rub a lime wedge around the rim and add Ibiza sea salt on top. 

Finish with a liquorice stick.

THE PERFECT
POUR(S)
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N O W  T A K E  A  S I P ,  F E E L  T H A T ?

THAT’S IBIZA IN A GLASS

Señor M stood in his Ibizan garden cradling a glass, hands weathered in 

testament to years of botanical experimentation. "Nature's essence lies in 

giving,"  he said, eyes twinkling. Speaking about his lifelong quest, of native 

herbs nurtured under the Mediterranean sun, he revealed, "I’ve captured 

the essence of what I've been searching for all this time."

Collaborating with the master distillers at IBISENSA, señor M

 transformed his vision into reality. Born from artisanal craftsmanship and 

a deep respect for tradition, it is pristine, refreshing, and pure, capturing 

Ibiza’s spirit in every drop. Señor M poured the gin, its crisp, unsweetened 

profile promising a unique experience. " Just taste it for yourself," he urged. 

"But remember, there is no beauty without a touch of strangeness."

A  S U R R E A L I S T S  D R E A M

F I L L E D  W I T H  F L A V O U R

BORN UNDER THE IBIZAN SUN

FRESH LEMON
CLEAN, SHARP, LIKE THAT 
FIRST PLUNGE INTO THE 
MEDITERRANEAN.

FRESH THYME
STRAIGHT FROM THE 
SUNBAKED HILLS.

JUNIPER BERRIES
THE SOUL OF ANY PROPER 
GIN. CRISP, PINEY, TO JOLT 
YOUR SENSES.

ANGELICA ROOT
EARTHY AND HERBAL, 
IT GIVES THE  GIN SOME 
BACKBONE.

FRESH LEMON VERBENA LEAF
A FLORAL CITRUS PUNCH 
THAT WHISPERS 
“SUMMER IN A GLASS”.

FORMAT 50 CL 
ALCOHOL CONTENT 40% VOL

CORIANDER SEEDS
A HINT OF SPICE AND 
WARMTH. IT'S THE EARTH 
BENEATH YOUR FEET.

SWEET ORANGE PEEL
ZESTY BRIGHTNESS 
TO MAKE YOUR TASTE-
BUDS DANCE.

GIN DISTILLED IN IBIZA AT 
IBIZA DISTELLERIES
ORIGIN SPAIN, IBIZA

A GLIMPSE INTO SEÑOR M’S
GARDEN OF EDEN

WWW.IBISENSA.COM INSTAGRAM: @IBISENSA



CONTÁCTANOS

¿Se te ocurre alguna canción olvidada que te recuerde 
a estosextractos botánicos? Envíanosla a:

INFO@IBISENSA.COM

LA FUERZA CREATIVA

Fundador / Propietario de la marca 
Yvan Berthels 

WWW.YVANBERTHELS.BE  

PASO 1: CREAR LA BASE
Llena un vaso alto y transparente con una 

porción generosa de hielo, creando un 

santuario para el licor.

PASO 2: AÑADE UN TOQUE DEL MEDITERRÁNEO
Sirve 1 parte (5cl) de ginebra Ibisensa, dejando

quelos extractos naturales impregnados de sol

te despierten los sentidos. 

PASO 3: CORÓNALO DE EFERVESCENCIA
Añade 3 partes de tónica premium – debería 

elevar su sabor, pero no sobrecargarlo.

PASO 4: AQUÍ ES CUANDO LO HACES TUYO 
Échale romero fresco y ralladura 

de lima.

¿Quieres un guiño mediterráneo? Decóralo con una flor de hibisco para darle un toque floral.

¿O prefieres algo más atrevido? Frota un gajo de lima en el borde e imprégnalo de sal de Ibiza.

tAcábalo con un palo de regaliz.

CÓMO 
SERVIRLOS
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D A L E  U N  S O R B O ,  ¿ L O  S I E N T E S ?  

ES IBIZA EN UNA COPA

Señor M, de pie en su jardín ibicenco sostiene un vaso entre sus manos 

desgastadas, un testamento de años de experimentación con la botánica. 

“La esencia de la naturaleza reside en su generosidad”, dice con un destello 

en su mirada. Hablando de su búsqueda eterna de las plantas autóctonas 

que crecen bajo el sol mediterráneo, revela: “He capturado la esencia de lo 

que he estado estudiando todo este tiempo”. 

Producto de una gran destreza artesanal y un profundo respeto por la 

tradición, es un licor impoluto, refrescante y puro que captura el espíritu de 

Ibiza en cada una de sus gotas. Señor M vierte el gin, su perfil nítido y sin 

edulcorantes promete una experiencia única. “Pruébalo tú mismo”, insiste. 

“Pero recuerda, no hay belleza sin cierta extrañeza”.

U N  S U E Ñ O  S U R R E A L I S T A

L L E N O  D E  S A B O R

NACIDO BAJO EL SOL IBICENCO

PIEL DE LIMÓN FRESCA
NÍTIDO Y PENETRANTE, 
COMO TU PRIMER CHAPUZÓN 
EN EL MEDITERRÁNEO.

TOMILLO FRESCO
DIRECTO DE LOS MONTES
SOLEADOS.

BAYAS DE ENEBRO
EL ALMA DE CUALQUIER 
GINEBRA. NÍTIDO, CON 
AROMA DE PINO, PARA 
DESPERTAR TUS SENTIDOS. 

RAÍZ DE ANGÉLICA
A TIERRA Y A HIERBA, 
EL VERDADERO PILAR 
DE LA GINEBRA.

HOJA DE HIERBA LUISA FRESCO
UN GOLPE FLORAL Y CÍTRICO 
QUE SUSURRA “EL VERANO EN 
UNA COPA”.

FORMATO 50 CL 
CONTENIDO ALCOHÓLICO
 40% VO

SEMILLA DE CILANTRO
UN TOQUE A ESPECIAS, 
CÁLIDO. ES LA TIERRA QUE 
PISAS.

PIEL DE NARANJA DULCE
NOTAS CÍTRICAS PARA 
DESPERTAR TU PALADAR.

TIPO GINEBRA DESTILADA EN IBIZA 
EN DESTILERÍAS IBIZA 
PAÍS / ORIGEN ESPAÑA, IBIZA

UNA MIRADA AL JARDÍN DEL 
EDÉN DE SEÑOR M

WWW.IBISENSA.COM INSTAGRAM: @IBISENSA


